adusd DOCKY'S PEGIAL

HOT TOMATOQ CHILI S0UP WITH SHRIMPS

Scharfe Tomaten - Chilisuppe mit Shrimps 4,90

BLACK ANGUS STEAR TARTARE

Beef Tartar vom Black Angus Rind
100 gr 11,80
200 gr 18,10

PULLED PORK BURGER

Schweinschulter mit Rub mariniert, in Hickoryrauch gegart,
mit selbstgemachter BBQ Sauce verfeinert, Classic Coleslaw und karamellisierten Zwiebeln,
dazu French Fries 18:50

SQUTHWESTERN PULLED PORR BURRITOS

Schweinschulter mit Rub mariniert, in Hickoryrauch gegart,
mit selbstgemachter BBQ Sauce verfeinert und roten Bohnen, Mais, Zwiebel, Paprika 10,50

Wir smoken unser Fleisch (Pulled Pork) selbst, ohne jegliche Saureregulatoren und Konservierungsstoffen. Es wird nur ausgesuchtes Fleisch
verwendet und mit selbstgemischten Rub gewiirzt. Bei 110° Grad wird das Fleisch iiber Hickoryholz bis zu 24 Stunden im Smoker gerduchert.

COUNTRY STYLE ROCKY BURGER

Rocky 8 oz Burger (Rindfleisch) mit Speck-Mais, Pfefferoni, Spiegelei und Kase,
dazu French Fries 13,50

“CAMEMBERT ROOF™” ROUND STEAK 80z

Hiiftsteak (226 gr) mit Camembert {iberbacken, gerdsteten Walniissen und Cranberries,

dazu zwei Beilagen nach Wahl 23,90
SWEET WAITLE “HOT LOVE”
Schoko-Nuss Waffeln mit Vanilleeis und heiflen Himbeeren 5,90

SIDE ORDER OF THE MONTH

Als Steakbeilage oder extra 3,50

OVEN ROASTED ROOTS

Im Ofen gebratenes Wurzelgemiise

GRILLED POTATO SLICES

Gegrillte Kartoffelscheiben mit Knoblauch- Mayonnaise




