
 

TORTILLASOUP 
Rindsuppe mit Tortillastreifen und Gemüse 3,70 
 

BLACK ANGUS STEAK TARTARE 
Beef Tartar vom Black Angus Rind 
 100 gr 11,80 
 200 gr 18,10 
 

CHEESY JALAPENOS SIRLOIN BUTT STEAK 
Hüftsteak mit Jalapenos und Cheddarkäse überbacken, dazu zwei Beilagen nach Wahl 
 8oz (226 gr)  23,90 
 10oz (283 gr)  26,90 
 

PULLED PORK BURGER  
Schweinschulter mit Rub mariniert, in Hickoryrauch gegart, 
mit selbstgemachter BBQ Sauce verfeinert, Classic Coleslaw und karamellisierten Zwiebeln, 
dazu French Fries 13,50 
 

SOUTHWESTERN PULLED PORK BURRITOS 
Schweinschulter mit Rub mariniert, in Hickoryrauch gegart,  
mit selbstgemachter BBQ Sauce verfeinert und roten Bohnen, Mais, Zwiebel, Paprika 10,50 
 
Wir smoken unser Fleisch (Pulled Pork) selbst, ohne jegliche Säureregulatoren und Konservierungsstoffen. Es wird nur ausgesuchtes Fleisch 
verwendet und mit selbstgemischten Rub gewürzt. Bei 110° Grad wird das Fleisch über Hickoryholz bis zu 24 Stunden im Smoker geräuchert. 

 

OBELIX BURGER 
Wildschweinburger mit Speck und Käse, dazu Chips 14,50 

 
 
 

SPEKULATIUS-PARFAIT WITH SOUR CHERRIES 
Spekulatius Parfait mit Weichseln 5,90 

 
 
 

SIDE ORDER OF THE MONTH 
Als Steakbeilage     oder extra 3,50 

 

BROCCOLI “Italy Style” 
Brokkoli in Thymianbutter 

 

POTATO GRATIN 
Kartoffelgratin 


